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Ekstrakt poczagtkowy
14.5-18° Blg

Ekstrakt koncowy

2.5-4.5° Blg
Alkohol

5.5-7.5%
Goryczka

20-50 IBU

Barwa

6-20 EBC

Wyglad\

Kolor piwa jasnozioty, czasami z odcieniem
pomaranczowym. Metne, czesto nieprzejrzyste, ale
dopuszczalne sg takze wersje lekko zamglone. Nie
powinno byc¢ bfotniste. Srednio obfita,
drobnopecherzykowa, trwata piana o biatej barwie,
niekiedy lekko zabarwione;.

Aromat\

Balans zdecydowanie chmielowy. Owocowe aromaty
nowofalowych chmieli (przede wszystkim owoce
pestkowe, tropikalne i cytrusowe, ale mozliwe takze
biatych owocow, kwiatow oraz kokosa) na poziomie od
Sredniego do wysokiego. Moga zosta¢ uzyte odmiany
dajace charakterystyczne aromaty naftowe oraz
cebulowe ale nie moga one by¢ nutami dominujgcymi.
Nuty trawiaste i iglaste sg niewtasciwe. Owocowos¢
uzupetniona estrami owocowymi (raczej w kierunku
aromatu brzoskwin, moreli, cytruséw niz czerwonych
owocéw) na poziomie od niskiego do $redniego.
Stodowos$¢ o charakterze bialego pieczywa, zboza z
mozliwg nutg biszkoptow na poziomie od niskiego do
Srednio niskiego. Brak karmelowosci i tostowosci.
Aromat maslany lub kwasny jest niewlasciwy. Moze
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wystagpi¢ alkoholowo$¢ do poziomu niskiego. Brak
diacetylu.

Smak\

Balans zréwnowazony pomiedzy stodyczg a goryczka.
Chmielowos$¢ jest wyczuwalna na poziomie od
wysokiego do bardzo wysokiego i odzwierciedla cechy
z aromatu (owoce tropikalne, pestkowe i cytrusowe, ale
mozliwe takze bialych owocow, kwiatow, kokosa.).
Smaki cebulowe i naftowe moga wystepowac ale nigdy
nie moga dominowaé. Nuty trawiaste i iglaste sa
niewtasciwe. Stodowos¢ na poziomie od niskiego do
Sredniego o chlebowym i zbozowym charakterze z
mozliwg biszkoptowg nutg, ktéra nieco kontruje
chmielowos¢. Smaki tostowe lub karmelowe sg wada.
Estry owocowe bardziej w kierunku aromatu brzoskwin,
moreli, cytruséw niz czerwonych owocow na poziomie
od niskiego do Sredniego. Stodycz pochodzgca od
ptytkiego odfermentowania do Srednio niskiego
poziomu. Finisz pétwytrawny. Dopuszczalny alkohol do
poziomu Srednio niskiego, ale nigdy nie powinien by¢
przeszkadzajgcy. Brak diacetylu.  Podwyzszona
kwasnos¢ jest wada.
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Goryczka\l

Goryczka chmielowa niska do S$redniej, dobrze
zbalansowana kontrg stodowg o lekko stodkawym
charakterze i silng owocowoscig pochodzaca zaréwno
od chmielu jak i z fermentacji. Mozliwe lekkie zaleganie
oraz lekka ostros¢ do maksymalnie niskiego poziomu.

Odczucie w ustach\

Pelnia Srednio-niska do Srednio-wysokiej, jednak piwo
powinno by¢ gtadkie, kremowe, sprawiajace wrazenie
,Soczystosci'. Nagazowanie niskie do Sredniego. W
mocniejszych wersjach dopuszczalny rozgrzewajacy
efekt alkoholu o niskim natezeniu. Brak ostrej,
chmielowej cierpkosci i Sciggania.

Komentarz\

Nowoczesny rzemies$lniczy styl piwa pochodzacy z
regionu Nowej Anglii w Stanach Zjednoczonych. Piwo
Heady Topper z browaru The Alchemist jest uwazane
za pierwowz0r i inspiracje dla wielu innych interpretaciji,
ktore zyskaly na popularnosci na okoto 2010 roku. Styl
ten wcigz ewoluuje, ale jest to styl bardziej gtadki,
zamglony, bardziej soczysty, amerykanski IPA. W tym
kontekscie sformutowanie ,soczyste" odnosi sie do
wizualnego wrazenia soku owocowego lub spozywania

Historia zmian

2017-01-01 - Mateusz Puslecki: opracowanie opisu stylu\
2023-09-01 - Michat Krzysztofik: korekta\

2023-09-04 - tukasz Wroéblewski, Filip Mazur: akceptacja KS

Swiezych, w pemi dojrzatych owocéw. Waznym
elementem New England IPA jest jego pijalnosc.
Metnos¢ piwa pochodzi od sowitego chmielenia lub
niewielkiego dodatku stodéw pszenicznych. Nigdy z
zawiesiny drozdzowej, z obecnosci skrobi lub innych
technik. Piwo najczesciej nieprzezroczyste lub mocno
zamglone. Nizsza i niemal nieodczuwalna goryczka w
poréwnaniu np. do West Coast IPA. Ponadto duza ilos¢
chmielu dodanego na koniec gotowania oraz na cichg
fermentacje -- najczesciej odmiany o tropikalnych i
cytrusowych wiasciwosciach, ktére nadajg piwu
»soczysty" charakter, z ktérego ten styl stynie.

Surowce i technologial

Jak wspotczesnie w wielu amerykanskich IPA wskazana
spora ilos¢ owsa lub pszenicy w zasypie i zdecydowanie
mniej lub brak stodéw karmelowych Ilub stodéw
specjalnych. Odmiany chmielu amerykanskie lub inne
nowofalowe o duzej zawartosci alfakwasow i olejkow
eterycznych. Preferowane aromaty i smaki kojarzone
z owocami tropikalnymi, pestkowymi lub cytrusowymi.
Szczep drozdzy produkujgcy niewiele  estrow
owocowych. Duza ilos¢ chmielu dodanego podczas
cichej fermentacji, aby podkresli¢ gtebokos¢ aromatu i
smaku chmielu nad goryczg. Biotransformacja olei
chmielowych podczas fermentacji moze nadac
owocowego charakteru.
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